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บทน า 

 

บริษัท SHARIKAT TA KIONG SDN.BHD เป็นผูผ้ลิตและจ าหน่ายสินคา้แปรรูปผักและผลไม ้เรามีประสบการณ์ใน

สายการผลติอาหารเพือ่ผูบ้รโิภคในประเทศและตา่งประเทศ ทีมุ่ง่เนน้ถงึความสะอาด ความปลอดภัย และถูกสขุลักษณะเป็นส าคัญ  ทัง้นี้

เพือ่ใหส้อดคลอ้งกับมาตรฐานความปลอดภัยของอาหารและสิง่แวดลอ้ม     

ปัจจุบันทางบรษัิทฯ มนีโยบายมุ่งมั่นทีจ่ะด าเนินการผลติสนิคา้ทีม่คีุณภาพมาตรฐาน สะอาด ปลอดภัย ถูกตอ้งตามกฎหมาย  

และเป็นไปตามหลักเกณฑ์ที่สอดคลอ้งตามบทบัญญัตขิองศาสนาอิสลามใหแ้ก่ผูบ้รโิภคที่เป็นมุสลมิ ซึง่ผูบ้ริหารระดับสูงไดเ้ห็น

ความส าคัญและผลักดันใหม้ผีลติผลติภัณฑฮ์าลาล ทีส่อดคลอ้งกับระเบยีบคณะกรรมการกลางอสิลามแห่งประเทศไทย  โดยบรษัิทฯจะ

ใหค้วามรว่มมอือยา่งเต็มทีใ่นการบรหิารคณุภาพฮาลาล ใหม้ปีระสทิธภิาพบรรลตุามวัตถปุระสงคท์ีก่ าหนด 

              ในคู่มอืฮาลาลเพือ่การรับรองฉบับนี้ไดเ้ขยีนอธบิายการผลติผลติภัณฑฮ์าลาลของบรษัิทฯ        ทีส่อดคลอ้งตามขอ้บังคับ

คณะกรรมการกลางอสิลามแหง่ประเทศไทย เพือ่เป็นขอ้มลูส าหรับผูต้รวจรับรองฮาลาล ใชต้รวจสอบกระบวนการผลติผลติภัณฑท์ีข่อการ

รับรองฮาลาลของบรษัิทฯ ตามแนวทางทีส่อดคลอ้งบทบัญญัตขิองศาสนาอสิลาม และใชเ้ป็นคูม่อืใหก้ับพนักงานของบรษัิทไดศ้กึษา หา

ความรูเ้พือ่สามารถน าไปประยกุตใ์ชใ้นการปฏบัิตงิานไดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพ 
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ประวตับิรษิทั 

Company’s name:  Sharikat Ta Kiong SDN. BHD.  

Established on:   11 January 1967 

Address:   No 20 Khoo Peng Loong Road, 96000 Sibu, Sarawak, Malaysia 

Area: N/A 

The registered capital:  MYR2,000,000 

Chief executive:  Huang Lee Kieng 

Contact person:  Huang Zhen Hai 

Email:   admin@takiong.co 

           Website:   www.takiong.co 

Certified standard:  nil 

   

 

นโยบายอาหารฮาลาล 

 บรษัิทมคีวามมุง่มั่นทีจ่ะสรา้งความพงึพอใจใหแ้กล่กูคา้  

 ผลติสนิคา้ทีค่ณุภาพปลอดภัยตอ่ผูบ้รโิภค พัฒนาระบบการจัดการอาชวีอนามัยและความปลอดภัย อย่างเหมาะสม  

 ด าเนนิธุรกจิสอดคลอ้งกับขอ้ก าหนดของกฎหมาย ขอ้บังคับดา้นการจา้งงาน ตามหลักจรยิธรรม คณุธรรม ตามแนวทางการบรหิาร

จัดการและมคีวามรับผดิชอบตอ่สังคมและค านงึถงึสิง่แวดลอ้ม 

 สง่เสรมิพนักงานทกุคนมสีว่นรว่มปรับปรงุระบบบรหิารคณุภาพอยา่งต่อเนือ่ง 

 สอดคลอ้งตามบทบัญญัตศิาสนาอสิลาม 

 

เพือ่ใหบ้รรลตุามนโยบายฮาลาล บรษัิทฯ จะด าเนนิการดังนี้ 

1. ผลติผลติภัณฑแ์ปรรปูผักและผลไมอ้ยา่งมคีณุภาพ และสอดคลอ้งกับบทบัญญัตศิาสนาอสิลาม 

2. ปฏบัิตติามกฎหมาย กฎระเบยีบขอ้บังคับคณะกรรมการกลางอสิลามแหง่ประเทศไทย ทีเ่กีย่วขอ้งกับความปลอดภัยของผลติภัณฑ์ 

3. มั่นใจว่าพนักงานไดร้ับการฝึกอบรม ทักษะ ประสบการณ์ และมคีุณสมบัตทิีเ่หมาะสมอยา่งตอ่เนือ่ง  เพือ่ใหม้คีวามสามารถเพยีงพอ

ในการควบคมุการผลติผลติภัณฑฮ์าลาลของบรษัิทฯ 

4. ท าการตรวจตดิตาม ตรวจสอบ ประเมนิ และปรับปรงุประสทิธภิาพของระบบคณุภาพฮาลาลอยา่งตอ่เนือ่ง 

         นโยบายอาหารฮาลาลมกีารเผยแพร่ไปยังพนักงานทุกระดับทีเ่กีย่วขอ้งภายในองคก์ร เพือ่ใหพ้นักงานไดร้ับทราบ เกดิความเขา้ใจ 

ตระหนักในความรับผดิชอบ น าไปปฏบัิต ิและด ารงไวต้ลอดไป เพือ่ใหไ้ดม้าซึง่ผลติภัณฑฮ์าลาลของโรงงาน 

 

 

แผนผงัการบรหิารงานองคก์ร (Organization Chart) 

ผูบ้รหิารระดับสงูขององคก์ร มคีวามมุง่มั่นทีจ่ะพัฒนา ประยกุตใ์ชร้ะบบการจัดการคณุภาพ และปรับปรงุประสทิธผิลของระบบ

อยา่งตอ่เนือ่ง โดยมกีารจัดท าผังองคก์ร (ORGANIZATION CHART) 

 

แผนผงัคณะท างานระบบฮาลาล 

 

 

 

 

 

 

 

Managing Director 

MSWS Manager /QMR 

Committee HALAL Team 

CICOT Consultant 

mailto:admin@takiong.co
http://www.takiong.co/
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คณะกรรมการทมีงานฮาลาล  ประกอบดว้ย 

HALAL Team Leader MSWS Manager /QMR   ตัวแทนฝ่ายบรหิารในระบบฮาลาล 

Advisor   CICOT Consultant 

Members   Fruit Procurement Manager  Marketing Director   

QA Manager    HR & Admin Manager  

Pineapple Production Manager  R&D Manager 

TFC Production Manager   Procurement Manager 

Dehydrate Fruit Manager   Maintenance /Utility Manager 

 Warehouse Manager 

        

หนา้ทีค่วามรบัผดิชอบ 

1. ผูบ้รหิารระดับสงู 

 วางและก าหนดนโยบายอาหารฮาลาลของบรษัิท 

 รับรายงานเรือ่งตา่งๆ  และอนุมัตคิา่ใชจ้่ายทีเ่กดิชึน้เกีย่วกับการด าเนนิงานของระบบฮาลาล 

 อนุมัตแิละทบทวนประสทิธภิาพของระบบฮาลาล 

 ประสานงานในการก าหนดหนา้ทีแ่ละความรับผดิชอบ  อ านาจหนา้ทีข่องบคุลากร  จัดสรรทรัพยากร  การสือ่สาร  เพือ่ปฎบัิติ

และปรับปรงุกระบวนการขอรับรองระบบฮาลาล 

 อนุมัตแิตง่ตัง้ทมีงานและเอกสารในระบบฮาลาล 

2. MSWS Manager /QMR  ตัวแทนฝ่ายบรหิารในระบบฮาลาล 

 ควบคมุดแูลและตรวจสอบระบบฮาลาล ตามขอ้บังคับคณะกรรมการอสิลามประจ าจังหวัด 

1) โปรแกรมพืน้ฐาน การประกันคณุภาพ SOP, GMP และ Quality policy ของบรษัิทฯ 

2) ด าเนนิการก าหนดจุดควบคมุฮาลาล ก าหนดการเฝ้าระวัง และการก าหนดการปฏบัิตกิารแกไ้ขในกรณีทีจุ่ดควบคมุฮาลาล 

เบีย่งเบน ใหม้คีวามปลอดภัยและถกูตอ้งตามบทบัญญัตขิองศาสนาอสิลาม 

3) ตรวจพสิจูน ์ยนืยัน และทวนสอบระบบ รวมถงึการตรวจประเมนิระบบ เพือ่ใหผ้ลติภัณฑม์คีวามปลอดภัยตาม   

บทบัญญัตศิาสนาอสิลาม  

4) ปรับปรงุขอ้มลูเกีย่วกับอาหารฮาลาลส าหรับลกูคา้  

 ประสานงานกับฝ่ายต่างๆ ในการแกไ้ขปัญหาทีเ่กดิขึน้กับระบบและรายงานตรงตอ่ผูบ้รหิารระดับสงู 

 ประสานงานกับคณะกรรมการกลางอสิลามประจ าจังหวัดประจวบครีขีันธ ์

3. ทมีงานฮาลาล 

 จัดท าคูม่อืฮาลาล ตามบทบัญญัตศิาสนาอสิลามและปรับปรงุใหเ้ป็นปัจจุบันอยา่งตอ่เนือ่ง 

 จัดหาวัตถดุบิและด าเนนิการผลติสนิคา้ใหถ้กูตอ้งตามหลักการอาหารฮาลาล 

 ประสานงานและสือ่สารภายในและภายนอกเกีย่วกับผลติภัณฑฮ์าลาลของบรษัิทฯ 

 รายงานความคบืหนา้และการปรับปรงุระบบคณุภาพฮาลาลตรงตอ่ผูบ้รหิารตามแผนการทวนสอบระบบคณุภาพของบรษัิทฯ 

 เป็นผูต้รวจตดิตามภายในระบบฮาลาล 

4. ทีป่รกึษาฮาลาล 

 ใหค้ าแนะน ากระบวนการควบคมุมาตรฐานสนิคา้ฮาลาลในบรษัิทฯ 

 รายงานผลการปฎบัิตหินา้ทีเ่กีย่วกับการผลติผลติภัณฑฮ์าลาลของบรษัิท  ตอ่คณะกรรมการกลางอสิลามแหง่ประเทศไทย 

 เป็นวทิยากรอบรมหลักสตูรอาหารฮาลาลของบรษัิท 

 เป็นคณะกรรมการในทมีงานระบบฮาลาล 

 

ขอบขา่ยของการขอด าเนนิการและการขอใบรบัรองในระบบฮาลาล 

No. Name of Product Brand เลขทีร่ับรอง HALAL 

1 Tropical Fruit Cocktail in syrup with Cherry STK 51 P033 002 03 65 
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กระบวนการผลติ  Canned Tropical Fruit Cocktail in  Syrup  

รายการวัตถดุบิและสว่นประกอบ  สับปะรด  มะละกอแดง  มะละกอเหลอืง    เชอรี ่ วุน้มะพรา้ว  น ้าตาล  กรดซติรกิ   

รายละเอยีดผลติภัณฑแ์ละการก าหนดการน าไปใช ้ ผลติภัณฑพ์รอ้มบรโิภค  ภาชนะบรรจุกระป๋องเหล็กเคลอืบดบีกุ  อายกุารเก็บรักษา  2 ปี

ทีอ่ณุหภมูหิอ้ง 

แผนภมูกิระบวนการผลติ  

รายละเอยีดกระบวนการผลติ 

 

           

          

           

           

          

 

 

 

              

        

 

 

             

    

 

 

         

       

การก าหนดจุดควบคมุฮาลาล 

ผลติภัณฑ ์ หมายเลข ชือ่ขัน้ตอน อันตรายตามหลักการฮาลาล มาตรการควบคมุ 

ผลไมร้วมบรรจุกระป๋องใน
น ้าเชือ่ม  
 
  

A1.1   
 
 
A1.2   
 
A1.3   

รับสับปะรด  มะละกอ
เหลอืง  มะละกอแดง     
 
รับวุน้มะพรา้ว  เชอรี ่ 
  
รับน ้าตาลทราย   
และกรดซติรกิ   

① สิง่ปนเป้ือนฮารอม 

(Haram) หรอืนยสิ (Najis) 
ทีม่ากับวัตถดุบิและสว่นผสม 
② การปนเป้ือนระหวา่งขนสง่ 

① แจง้ให ้Supplier ทราบถงึ

มาตรฐานวัตถดุบิและสว่นผสม ตอ้ง
ไดร้ับการรับรองฮาลาลและการขนสง่
ตอ้งสอดคลอ้งตามมาตรฐานการ
ขนสง่สนิคา้ฮาลาล 
② เลอืกซือ้สนิคา้จากทะเบยีนผูข้าย 

(AVL) 

 
แผนการปฏบัิตฮิาลาล 

จุด
วกิฤต 

ขอบเขตการ 
ยอมรับ 

Monitoring Procedures    การตรวจตดิตาม 

วธิกีารแกไ้ข 
บันทกึการ
ควบคมุ 

การตรวจ
พสิจูน ์ตรวจอะไร อยา่งไร ความถี ่ ทีไ่หน 

ผูร้ับผดิ 
ชอบ 

A1.1 
A1.2 
 

Supplier ที่
จัดสง่วัตถดุบิ
ไดร้ับการขึน้
ทะเบยีน (AVL) 

 รายชือ่ผูข้ายที่
สง่วัตถดุบิในแต่
ละ Lot 

ตรวจดเูอกสาร
รับเขา้เทยีบ
กับทะเบยีน 
ผูข้าย (AVL) 

ทกุLot จุดรับ
วัตถดุบิ 

QA ① แจง้

เจา้หนา้ทีฝ่่าย
จัดซือ้ 
② สง่คนืผูข้าย 

FM-PR-24 
FM-PA-145 
FM-QA-94 
FM-QA-237 

ทบทวน
บันทกึ
โดย 
QA 

Supervisor 

A1.3 
 

① สว่นผสมที่

รับเขา้ไดร้ับการ
รับรองฮาลาล 
② Supplier ที่

จัดสง่วัตถดุบิ
ไดร้ับการขึน้
ทะเบยีน (AVL) 

① เอกสาร

รับรองฮาลาล  
หรอื COA 
② รายชือ่ 

Supplier ทีส่ง่
วัตถดุบิในแต่ละ
Lot 

ตรวจดเูอกสาร
รับเขา้เทยีบ
กับทะเบยีน 
ผูข้าย (AVL) 

ทกุLot จุดรับ
สว่นผสม 

QA ① แจง้

เจา้หนา้ทีฝ่่าย
จัดซือ้ 
② สง่คนืผูข้าย 

FM-QA-152 
FM-QA-151 

 

   

A3. ปอกเปลอืก  ตัดแตง่  ขดูเมล็ด ใส ้ 
 

A4. ลา้งน ้าสะอาด  

A8. ฆา่เชือ้ดว้ยความรอ้น อณุหภมู ิ97-100 oC    
 

A9. จัดเรยีงผลติภัณฑข์ึน้พาเลท  จัดเก็บในคลังสนิคา้ 
 

A10. ปิดฉลากและบรรจุลงกลอ่ง  

A11. โหลดเขา้ตูค้อนเทนเนอร ์ สง่ออก 
 
 

A5. ตัดเป็นชิน้ขนาดตา่งๆ 

A1.3  รับน ้าตาลทราย
และกรดซติรกิ   

A2. ลา้งท าความสะอาด  

A1.1 รับสับปะรด  มะละกอเหลอืง  มะละกอแดง   A1.2 รับวุน้มะพรา้ว  เชอรี ่  

A6. บรรจุผลไมล้งกระป๋อง   
 

A7. เตมิน ้าเชือ่ม  ปิดฝากระป๋อง 
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แผนการทวนสอบฮาลาล 

กจิกรรมการทวนสอบ วธิกีารทวนสอบ ความถี ่ ผูร้บัผดิชอบ 
บนัทกึที่

เกีย่วขอ้ง 

การประเมนิความใชไ้ดข้องแผน Halal     

1. ทวนสอบ Factory Layout Walk Through / ประชมุ ทกุ 6 เดอืน Halal Team  

2. ทวนสอบ Flow Diagram Walk Through / ประชมุ ทกุ 6 เดอืน Halal Team  

3. ทวนสอบ Halal Plan ประชมุ ทกุ 6 เดอืน Halal Team  

4. ตรวจตดิตามการท างาน ณ จุดปฏบัิตงิาน Internal Audit ทกุ 6 เดอืน Halal Team  

5. ปัญหาทีพ่บและการแกไ้ข ประชมุ ทกุ 6 เดอืน Halal Team  

การประเมนิระบบ GMP     

1. ตรวจตดิตามการท างานตาม GMP Manual Internal Audit ทกุ 6 เดอืน Auditor  

2. ตรวจสอบการควบคมุสัตวพ์าหะ ตรวจสอบพืน้ที ่ ทกุวัน Pest Control  

3. ตรวจสอบระบบการควบคมุน ้าใช ้ ตรวจคณุภาพน ้า ทกุวัน QA Sup.  

4. ตรวจสอบการควบคมุสขุลักษณะสว่นบคุคล ตรวจสขุลักษณะสว่นบคุคล ทกุวัน QA Sup.  

5. ทบทวนรายชือ่ผูจ้ าหน่ายทีไ่ดรั้บการขึน้ทะเบยีน คัดเลอืก/ประเมนิผูข้าย ทกุ 1 ปี ฝ่ายจัดซือ้  

6. การตรวจประเมนิผูจ้ าหน่าย ตรวจเยีย่มการผลติ ทกุ 1 ปี ฝ่ายจัดซือ้  

7. ฝึกอบรมภายใน  ฝึกอบรม ทกุ 1 ปี ฝ่ายบุคคล  

 

 

 


